POELEE DE CERISES FLAMBEES AU KIRSCH, GLACE VANILLE

Proportions pour 10 personnes

2 boites 4/4 de cerises au sirop (si possible dénoyautées),
100 g de beurre,

2 citrons,

200 g de sucre en poudre,

100 g de confiture de groseilles,

Kirsch,

1,5 litre de créme glacée vanille.

= Préparer et flamber les cerises comme d’habitude.
= Envoyer la glace en coupe, dresser les cerises chaudes sur la glace.
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